Les T ntrées

(_reme de Légumes Geniisecremesuppe / Vegetablecreamsoup 6.00€
(_reme de | omates (Garnie T omatencremesuppe garniert) | omatosoup 7.60€
Paté de Campagne [ eberpastete / | iver-potpie 9.60€
Bouchée ala Reine Kaniginpastete / Chicken Vol au Vent 11.90€
Feui”eté Créme Champignons Frische Filze im Blstterteig / Mushroomtoast 11.00  14.00€
Nage A’Escargots Sauce [ersil et Ail Schnecken in Pertersilienknoblauchsosse i 1.00€
6 [~ scargots a la Bourguignonne & Weinbergschnecken / 6 Snails in Garlichutter 9.90€

i2 Escargots a ]a Bourguignonne i2 Wcinbergschnecken/ i2 Snai]s in Gar]icbutter i 670€
Qpiche Lorraine Maison Lothringer Specktortc/ Bacontart 960€



Carpaccio de “Fi]et de Boewc” au Farmesan Rindercarpacchio / Beef Carpacchio 11.90 €
Cocktai] de Qpeues &’Ecrevisses au Duo de Sauces

Cocktail mit K rebsschwinzen / Crayfish tails cocktail 15.30€
(_ocktail de (Crabes Krabbencocktail / Prawncocktail 21.50€
Saumon f:umé Ecossais Gieraucherter | achs / Smoked Salmon Scottish  13.50€ 16.50€

Scampis (arilles au PBeurre & Al 12.70€
Gegri”te Scampis mit Knoblauchbutter/ Gri”ed Scampis with Gar]icbutter

Escalope de [Toie de Canarcl Foé]é au Coulis de Maﬂgue 19.80€
Gebratene Enten]eber mit Mangocou]is/ Duck]iver roasted with Mangosauce cn Plat 24-.00€

3l Supplément pour toute [ ntrée Prise comme F]at 3.00€ Ul



Sa!aéé Fagsanne mit Speck Croutonsu. [ i/ with Pacon, (routons and Egg 11.00€ 14.00€

Salade de Magrct de (Canard chaud gebratener [~ ntenbrust / with Duckbreast 19.50€
Salade de 5campis 12.60€ 20.70€
Salade (Caesar mit Hahnchenfilet/ with Chickenbreast 11.00€ 14.00€
Salade au Saumon [ cossais (rille 17.90€

F dtes [ raiches

RaViO!CS RiCOtta et E_Pinarcls Créme Farmesan Farmesanralﬁmsosse 990€
Tag!iatenes Créme Jambon Sclﬁinkenralﬁmsosse/ Ham and Creamsauce 990€
Tag!iate”es aux 5campis 21.70€

Tag!iate”es aux Saumon |__cossais Hauce Fersil a !’Ai! 17.90€



Foissons

Esca!ope de Saumon | cossais Sauce Fersil 18.20€

Lachsscl‘mitte mit Fetersi]iensosse/ Sa]mon with Farslegsauce

Dos de (Cabillaud Sauce Safran au Qpinoa * 21.20€
Kabeﬁaurﬁcken an Safransosse / COCH:iS}‘I with Saffransauce

5campis a !)]ﬂcliéﬂﬂé ZOOg Scampis mit Currgsosse/ Scampis with Currgsauce 22.80€

riture de la Mose”e rites Sa]acic*
[ritierte Mose]gische mit Fommes und Sa]at/rried Mose”e I:islﬁes with Frenchgries and Salad 25.50€

i T aille selon arrivage 1!

Nos Foissons sont accompagnées de Kiz et de Sa]acle sauf */ Urxsere Fischgerichte werden mit Reis und Sa]at serviert* /
Our Fishes are served with Kice and Salacl*



Viandes

Bouchée ala Reine [Trites Salade® 1 7.90€
Kéniginpastete mit Fommes und Sa]at/Chicken \/o] au \Vent with Frenchgries and Salad

Jambon mélange lca(;on Ecluse « Frites et Sa]acle avec Croﬁtons et Lardons »
Gemischter Schinken mit Fommes und Sa]at/Mixed [Ham with Frenclﬁgries and Sa]ad i 7.00€

(_btes cl’Agneau au Peurre & Al 18.50€
Lammkote]etts mit Knob]auchbutter/}_ambchops with Gar]icbutter

Corc!on Bleu de \/eau Créme Champignons 18.70€
Ka]bscordon Bleu mit Fi]zralﬁmsosse /Cordon B]eu veal with Mushroomcreamsauce

Magrct de (Canard aux (_erises 20.60€
Entcnbrust mit Schattenmore”ensosse/Duck with Cherrgsauce
Filet de Poeuf au Poivre Vert 23%.90€

Kinderﬁ]ct mit F?cgerralﬁmsosse /Fi]et of Bee? with FCPPcrcreamsauce



Filet de Poeuf au Peurre & Al 2%.90€
Rinderfilet mit K noblauchbutter/[Tilet of Beef with (Garlicbutter

Carpacchio de « Fi]et de Boeumc » au Farmesarﬂin plat avec [rites Salade  18.90€
Kinderﬁ]etcarpacchio F.S.,/Beef Carpacchio .S

Nos Viandes sont accomPagnées de Légumes, [rites et Salac{c (Jnsere Fleischgerichte werden mit (Gemiise, Pommes und Salat serviert.
Our Meatdishes are served with \/egetables, Frenchfries and Salad *Sans Légumes/ ohne (Gemiise / without \/egetables
Supplément Couvert pour Flat partagé 5.00€ Supplément de [Trites, Salade ou Légumes 2.80€

Menu du Jourle midi du | undi au Vendredi 13.50€

Menu [ nfants jusqu'a 12 ans
Assictte de [ rites 4.50€ Bouchée ala Keine avec [ rites 8.50€
Tag]iate”es au Deurre 4.50€ Esca!ope Fané avec [Trites 7.70€

une boule de G]ace et offerte avec le menu enfant




Desserts

2 boules
Glace Fanaché

(Glace Panache Chanti”g

E_sprcsso Glacé E_cluse
Coupe aux | ramboises (_haudes

Dame Blanche au
(Chocolat Chaud
Panana Split au
Chocolat Chaud
Sorbct ala Manzana

(Liqucur de Pomme Verte)
Coupe Colonel « Spccial »
(Foirc Williams Kagser Duhr}

5.90€
430€
6.80€
5.80€
5.80€
6.50€

6.60€

8.00€

Coupe Foret Noir au Klirsch 6.60€
T arte Maison 3 50€
FPanna (Cotta au (Coulis [Truits rouge 5.90€
(reme Briléee Maison 7.80€
Farfait Maison au (Grand-Marnier  7.80€
Mousse (Chocolat Maison 7.80€
Moelleux au Chocolat et (Glace Vanille

(20 min) 8.50€
Assiette de f:romagcs 8.00€
[rish Coffee 6.90€
(offee Pailys 6.90€
Cogcc Amarctto 6.90€




Crémants
Foll Fabaire Cuvée Brut Vinsmoselle 22.50€

Magnum Foll Fabaire (1.5) 4-8.00€
Cult Poll abaire Vinsmoselle 33%.00€
Beck-Trank Greivel&ange 23%.00€
Sch]ink Jean Machtum Mi”ésimé 06 23.00€
K ohll-Reuland | hnen 23%.00€

K ohll-]_euck Brut Medaille d’Argent 2%.00€
Riesling Brut C (lassic [rank Palzem23.00 €
Cuvée [ierre Schumacher-| ethal 26.00€
Cham’pagnes

Veuve C]iquot Fonsardin Reims Prut §5.00€
Deutz Ag Prut 50.00€
| ouis Roederer Reims Brut 50.00€
Ruinard Reims Prut 60.00€

Apéro Sans A]cool :

(_rodino, Sanbitter 3.10
Aeérithcs

COUPC Crémant 15 cl 4.90
COUPC Champagne 5 cl I 1.00
Kir Roga] i5cl (_rémant 5.90
Kirau Vin 2.90
Martini Rouge/ Blanc 35.10
Sherrg Drg 340
Forto Rouge 1O ans 4.00
Fineau des Charentes 4.00
CamPari sec,/ anar sec 6_c1 4.20
Supplément eau/ orange .80
Ricard / Ficon Piere 4_(:1 4.10

I Demandez notre « (arte de Vin »




