Menu Dimanche

Entrée

L’ Amuse-Bouche

Le Foie Gras Maison | Brioche
Confit d’Oignons Rouge (+8€)

La Creme Potiron | Brochette de Volaille
Le Jambon Fumé | Burrata | Roquette

Le Saumon Fumé | Toast

Le Sorbet Arrosé (+6€)



Menu Dimanche

Plat principal

Le Dos de Cabillaud | Cous-Cous
Sauce Chorizo

Le Duo Scampi | Queues d’Ecrevisses
Sauce Homard | Riz

Le Cordon Bleu de Veau
Creme Champignons
Garniture de Légumes

Le RagoUt de Biche | Poire aux Airelles
Spatzle | Chou Rouge



Menu Dimanche

Dessert

La Coupe Framboises Chaudes
La Mousse au Chocolat Maison facon Espuma
La Creme Brulée a la Vanille

L’Omlette Norvégienne

Menu entier
55€ p.p.



