
Suggestions : 
 

Apéros : 
Rhabarber Spritz : 

Liqueur de Rhubarbe Maison / Crémant / Soda 
11,50€ 

 

Rhabarber Lillet Tonic : 
Liqueur de Rhubarbe Maison / Lillet Blanc / Tonic 

10,00€ 
 

Jus : 
Beerbusch Bio Äppel Viz 33cl : 5,90€ 

 

 Vins : 
Rosé The Beach Château D’Esclans by Whispering Angel 2023 

Bouteille : 41,50€ 
Verre : 8,40€ 

 

La Collioure Domaine de la Rectorie Côté Mer 2022 
(Syrah 50% / Grenache 40% / Carignan 10%) 

Bouteille : 41,00€ 
Verre : 8,30€ 

 

Entrées : 
Le Velouté d’Asperges Vertes / Croûtons / Crème Montée Citron 

10,50€ 
La Panna Cotta aux Asperges / Saumon Fumé / Toast 

19,90€ 
 

Végétarien : 
La Salade d’Asperges / Burratina / Tomate Confite 

Entrée : 20,50€ 
Plat : 28,50€ 

 

Plat : 
Le Duo d’Asperges / Sauce Hollandaise Maison /  

Pommes Grenaille Rôties au Beurre 
 

- Au Jambon Fumé : 33,90€ 
- Au Saumon Fumé : 35,90€ 

 

Le Risotto aux Asperges / Filet de Dorade / Sauce Vierge 
34,90€ 

 

Desserts : 
Tartelette Pomme & Rhubarbe façon Crumble / 

Sorbet Fraise 
10,50€ 

 

Affogato : Boule Glace Vanille avec Espresso 6,40€ 
Affogato Double : 2 Boules Glace Vanille avec Double Espresso 10,00€ 

 

Digestif : 
Glenmorangie Extremely Rare 18 Years  

4cl : 20,50€ 


